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genuss

Meine 
Empfehlung
Faszinierend und einzigartig, beschwingt 

und elegant: Robin Apel vom Bielefelder 

Weinparadies Hess präsentiert die Vielfalt 

des deutschen Rieslings Fo
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Uffhofener „La Roche“
2008er Qualitätswein trocken 0,75 l

Erzeuger: Weingut Bäder
Herkunft: Rheinhessen (Wendelsheim)

Dieser Riesling des jungen Winzerehepaares Katja und Jens Bäder wächst auf 
einem steinigen und mineralischen Südhang. Für rheinhessische Verhältnisse ist 
der „La Roche“ eine echte Steillage. Der Weinberg wird in zwei Durchgängen 
gelesen, so ergibt sich die perfekte Harmonie aus frischem, knackigem Lesegut 
und reifen Aromen. Filigran und kraftvoll präsentiert sich dieser komplexe Ries-
ling, der gut zu hellem Fleisch passt. Ein echter Spitzenriesling!
Preis: 12,90 Euro

Wachenheimer Gerümpel
2009er Spätlese trocken 0,75 l

Erzeuger: Weingut Zimmermann
Herkunft: Pfalz (Wachenheim)

Das Weingut liegt in der bekannten Pfälzer Weinbaugemeinde Wachenheim 
und wird seit 1996 von Jürgen Zimmermann betrieben. Der Wachenheimer 
Gerümpel ist nicht nur der wertvollste Weinbergsboden der Pfalz, sondern 

darüber hinaus eine der besten Riesling-Lagen Deutschlands. Hier entstand 
ein Wein, der sich durch seine Finesse, Eleganz und Power auszeichnet. Ge-
nießen Sie ihn zu frischen Salaten und leichten Fleisch- und Fischgerichten.

Preis: 11,90 Euro

Rüdesheimer Riesling
2009er Kabinett trocken 0,75 l

Erzeuger: Weingut Carl Ehrhard   
Herkunft: Rheingau (Rüdesheim)

„Weinqualität verbessert man nur im Weinberg!“ Nach diesem Motto kreiert 
Carl Ehrhard, der das 150 Jahre alte Weingut in Rüdesheim zusammen mit 

seiner Frau betreibt, seine Weine. Dieser typische Rheingau Riesling zeichnet 
sich durch seine fruchtige und elegante Art aus. Wegen der eleganten Säure, 

die keinen Hang zum „Sauren“ besitzt und die eine sehr hohe Lebendigkeit 
aufweist, hat man hier den idealen Begleiter zu einer leichten Küche. 

Preis: 7,50 Euro


